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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CEPAGES

Chenin 100%

TERROIR

Argilo-sableux avec grés en surface, sur un magnifique coteau
surplombant la cave.

VINIFICATION

Sélection par tris des raisins sains, récolte en caisses.

Pressurage délicat en pressoir pneumatique et sélection des jus avant le
débourbage. Premiére fermentation alcoolique en cuve inox avec
contrble des températures entre 16° a 17°, puis filtration du vin.

Tirage et prise de mousse en bouteilles avec un séjour sur lattes de 12

mois minimum pour obtenir la complexité aromatique et la finesse des
bulles.

DEGUSTATION

Servira s - 6°c.

ACCORDS METS ET VINS

Port Blanc est un excellent vin d’apéritif. :f)\\\

PORT BLAN(
Il accompagnera parfaitement les poissons fumés ou grillés, mais aussi . ; ‘
les desserts a base de fruits blancs, les glaces, les patisseries CI€mant de [0ir€
meringuées.
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