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=~ PETILLANT NATUREL

OTS-MOZB SANS SULFITES AJOUTES

-

CEPAGES Aé’
50 % Pinot Noir, 25 % Grolleau Noir, 25 % Grolleau Gris AGRIGULTURE
TERROIR

Argilo-Calcaire a tendance sableuse.

VINIFICATION

Vendanges manuelles sur les hauteurs d'un magnifique coteau
surplombant la cave de Coutures..

Arrét de la fermentation alcoolique a 15g/L de sucres résiduels par le
froid. |

Mise en bouteille et redémarrage naturel de la fermentation alcoolique
dans une piéce a 17-18°C.

Pas de sulfites ajoutés.

DEGUSTATION

Servir frais de 4°C a 6°C.

ACCORDS METS ET VINS

Pet'Nat sera trés apprécié en apéritif, accompagné d'entrées a base de
poissons comme un tartare ou carpaccio de saumon. Osez le en dessert

avec une tarte vigneronne ! \ l;{ \
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